M LABAQUA

Informe de analisis
[batoscenerAes ]

INFORME N°: 4765288

ANALISIS N°: 9523554

MUESTRA REMITIDA POR: AQUAMBIENTE SS AGUA, ETAP ZUIA

DOMICILIO: BARRIO MENDIETA

POBLACION: 48300-Gernika

# DENOMINACION MUESTRA: DEPOSITO ALTUBE

DESCRIPCION MUESTRA: Plastico de 500mL(1), Plastico estéril 500mL (Na2S203)(1), conteniendo agua de consumo
FECHA RECEPCION: 23/07/2026

FECHA FINALIZACION: 27/07/2026

Analisis realizado por LABAQUA, S.A.U. Ensayos cubiertos por la acreditacion ENAC n° 109/LE285; Ibaizabal bidea,
Edificio 101, 48170, Zamudio (Bizkaia). Tel. 618895280:

Fecha inicio analisis 23/07/2026.

PARAMETROS METODOS RD 3/2023 RESULTADOS UNIDADES

Caracteres organolépticos

Color PE-COR-006 <4+ 13% mg/L Pt/Co
* Olor PE-COR-089 1 Ind. de dil.

* Sabor PE-COR-090 1 Ind. de dil.
Turbidez PE-COR-003 4 0.23+19%  UNF
Caracteres Fisico-Quimicos

Amonio PE-COR-010 0.50 <0.05+15% mg/L

Cloro residual libre PE-COR-009 1.0 0.64+17%  mg/L
Conductividad a 20°C PE-COR-002 2500 278 + 12% pS/cm

pH PE-COR-001 6.5-9.5 8.2+0.1 U. pH.
Caracteres microbiolégicos

Bacterias coliformes UNE-EN ISO 9308-1:2014/A1:2017 0 0 u.f.c./100 mL
Clostridium perfringens UNE-EN I1SO 14189:2017 0 0 u.f.c./100 mL
Enterococos intestinales UNE-EN ISO 7899-2:2001 0 0 u.f.c./100 mL
Escherichia coli UNE-EN ISO 9308-1:2014/A1:2017 0 0 u.f.c./100 mL
Microorganismos aerobios a 22°C UNE-EN-ISO 6222:1999 100 1 u.f.c./mL

| INFORMACION SUMINISTRADA POR EL CLIENTE |

FECHA DE TOMA: 23/07/2026 HORA 11:05
Cl "in situ" 0.85 ppm

OBSERVACIONES |

Resultados en microbiologia: de 1 a 2 ufc se interpreta como organismo presente y de 3 a 9 ufc como recuento estimado
El ensayo de Clostridium perfringens incluye las formas vegetativas y sus esporas.

Resultados en microbiologia: de 1 a 2 ufc se interpreta como organismo presente y de 3 a 9 ufc como recuento estimado.
Resultados en microbiologia: de 1 a 2 ufc se interpreta como organismo presente y de 3 a 9 ufc como recuento estimado.

Microorganismos aerobios 22°C: Siembra en profundidad en placa de agar de extracto de levadura. Incubacion a 22°C durante 68
horas..

Los apartados sefialados con el simbolo # corresponde a informacion suministrada por el cliente, el laboratorio no se hace
responsable de dicha informacion, ni se encuentra amparada por el alcance de acreditacion. Este informe solo afecta a la muestra
analizada tal como se recibid y so6lo podra reproducirse parcialmente con la autorizacion por escrito del laboratorio.

El laboratorio dispone de la incertidumbre de sus medidas a disposicion del cliente.

Aprobado en Labaqua Norte por Técnico Superior: Nahikari Alberdi Larrabeiti, Director Técnico: Francisco Garcia Andreu.
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* Las actividades marcadas no estan amparadas por la acreditaciéon de ENAC.

LABAQUA, S.A. CIF A-03637899 C/ Dracma, 16-18. Poligono Industrial Las Atalayas. 03114 Alicante Tel. +34 965.106.070 - www.labaqua.com
Péagina 1 de 2




M LABAQUA

DATOS GENERALES

INFORME N°: 4765288

Documento firmado electronicamente en su formato digital. Autenticidad verificable utilizando el certificado raiz de entidad
certificadora.

Emitido en Zamudio (Bizkaia), 27 de Julio de 2026
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